
In
Vollzeit

Wir suchen dich als

Köchin/Koch
für die Großküche.

Zubereitung von warmen und kalten Speisen für unsere Gäste

Mitgestaltung und Vorbereitung des Speiseplans

Organisation der Essensausgabe und ansprechende 
Buffetgestaltung

Sorgfältige Einhaltung von Hygienevorschriften und Kühlkette

Eine abgeschlossene Ausbildung als Köchin/Koch

Mehrjährige Berufserfahrung in der Küche - gerne auch in einer leitenden Position

Freude daran, für Kinder und Jugendliche zu kochen

Bereitschaft zur Schichtarbeit im Früh- und Spätdienst  
(inkl. Sonn- und Feiertage mit Freizeitausgleich)

Das bieten wir dir

Ein familiäres Team mit kurzen Wegen

Arbeiten mitten in der Natur in Brandenburg

Einen Arbeitsplatz, an dem dein Einsatz täglich Wirkung zeigt

Kostenfreies Mittagessen und monatliche Prepaid-Karte

Interesse?
Wenn du nicht nur nach Rezept, 
kochst, sondern mit Herz und
weißt, dass gutes Essen mehr ist 
als Sattwerden, sondern Teil 
eines gelungenen Aufenthalts - 
dann sende deine Bewerbung
an info@hoerlzerner-see.de. 

Dein Ansprechpartner ist 
David Hoffmeister.

Das bringst du mit

Deine Aufgaben bei uns

Dienstplanung und Aufgabenverteilung im Team


